Nussöl aus Nüssen
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Aufgabe: 

Trennt aus Nüssen einige Tropfen Nussöl ab. 
Könnt ihr nachweisen, dass es sich tatsächlich um Öl handelt?

Auswertung:
Erstellt eine tabellarische Übersicht über euer Verfahren mit den einzelnen Trennschritten, den Namen der eingesetzten Trennverfahren und den Eigenschaften, die dabei ausgenutzt wurden.
	Trennschritt
	Trennverfahren
	Eigenschaft, in der sich die zu trennenden Stoffe unterscheiden

	Nüsse von Nussschalen trennen
	Auslesen/sortieren
	Aussehen von „Nuss“ und Nussschale unterschiedlich

	Mit Leichtbenzin schütteln
	Extraktion
	Löslichkeit von Fett in Leichtbenzin, restliche Nuss ist unlöslich

	Überstehende Flüssigkeit abschütten
	Absetzen und Abschütten bzw. Sedimentieren und Dekantieren
	Aggregatzustand und Dichte sind unterschiedlich

	Im Abzug stehen lassen
	Abdampfen/Verdunsten
	Siedebereich von Leichtbenzin ist niedriger als der von Öl


Differenzierung zum Experiment:
Halboffene Aufgabenstellung:

Trennt möglichst viel Öl aus den Walnüssen ab und überprüft, ob es sich tatsächlich um Öl handelt.

Sammelt zunächst eure Ideen und probiert sie aus. Tipps bekommt ihr auf dem Etikett der Ölflasche, im Buch, im Internet oder aus Informationstexten.

Stellt einen Zusammenhang her zu den Begriffen: Ölmühle, kalt gepresstes Öl, Extraktion, Fettfleckprobe

Geschlossene Aufgabenstellung:

Knackt mit einem Nussknacker 10 Walnüsse und trennt sie von den Nussschalen. Zerstoßt die Nüsse weiter in einem Mörser und überführt sie dann in ein weites Reagenzglas. Gebt 10 ml Leichtbenzin zu, verschließt mit einem Stopfen und schüttelt vorsichtig. Schüttet die überstehende Flüssigkeit in ein Uhrglas und lasst es im Abzug bis zur nächsten Stunde stehen. 

Fettfleckprobe: Überführt einen Tropfen der Flüssigkeit auf ein Filterpapier. Restliches Leichtbenzin verdunstet. Öl hinterlässt einen bleibenden Fleck, Wasser nicht. Bleibt ein Fettfleck auf dem Papier, habt ihr tatsächlich Öl aus den Nüssen abgetrennt.

Differenzierung zur Auswertung:

Den Schülerinnen und Schülern werden die Tabelle (teilweise) und/oder Texte vorgegeben, die zugeordnet werden sollen.
Erweiterung: 

Überlegt und probiert aus, ob sich Nussöl auch mit Wasser extrahieren lässt!

Lehrerinformation:
In ähnlicher Weise lassen sich bearbeiten:

· die Trennung eines Modell-Mülls
· die Trennung verschiedener Farbstoffe aus Paprika

· die Herstellung von Sahne aus Milch
HR Chemie TF2
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